昆玉市锦绣城市运营服务有限责任公司
食材采购供应商筛选公告

为规范食材采购管理，提升采购透明度、优化性价比，昆玉市锦绣城市运营服务有限责任公司（以下简称“锦绣城服公司”）就副食（三方询价）部分采购工作以三方询价方式确定供应商，诚邀符合资质条件的供应商踊跃报名参与。本次采购严格遵循公平、公正、公开及择优原则，通过市场化方式筛选产品质量可靠、价格合理、服务优质的定点供应商，为饮食安全保驾护航。
一、项目基本信息
（一）需求单位
昆玉市锦绣城市运营服务有限责任公司
（二）采购方式
副食（三方询价部分）：采用三方询价方式。
（三）采购内容
本次采购食材涵盖副食（三方询价），具体如下：
1.副食品类
具体类别及质量要求如下：
1.纯牛奶
执行标准：GB25190《食品安全国家标准灭菌乳》。
理化指标：蛋白质含量≥2.9g/100g，脂肪含量≥3.1g/100g。
感官要求：呈乳白色或微黄色，有自然光泽；为均匀液体，无凝块、无沉淀、无肉眼可见异物；具有清香、自然、稍甜的滋味。
配料要求：只能以生牛乳为唯一原料，禁止使用复原乳。
2.酸奶
执行标准：GB19302《食品安全国家标准 发酵乳》。
理化指标：发酵乳蛋白质含量≥2.9g/100g，风味发酵乳≥2.3g/100g；酸度≥60°T。
感官要求：色泽均匀（呈白色或微黄色），组织细腻、均匀，允许有轻微乳清分离；具有发酵乳特有的滋味和气味，无异味。
标签要求：使用复原乳必须标明“复原乳”；经高温杀菌的常温酸奶必须标明“热处理”字样。
3.辣椒段
感官要求：颜色红亮且有光泽，形状规则且切口平整；质地干燥且手感粗糙（抓起来扎手）；具有辣椒的清香味，无腐烂味及异味。
理化指标：水分≤16%。
杂质要求：整段无虫、无霉变；无花皮、黑斑椒、虫蚀椒；非辣椒异物不得检出。
4.腐竹
执行标准：GB/T22106《非发酵豆制品》。
理化指标：蛋白质含量≥45.0g/100g。
感官要求：呈淡黄色，有光泽；质脆易折，条状折断有空心；具有腐竹固有的鲜香滋味，无霉味、酸臭味或苦涩味。
安全要求：严禁使用吊白块（甲醛次硫酸氢钠）、硼砂等非食用物质，不允许使用苯甲酸等防腐剂。
5.海带丝
感官要求：外观呈深绿色，卷曲状干燥；复水后呈翠绿色，宽度均匀；不含黄白边、梢、杂质及泥沙；具有海带固有气味，无异味。
理化指标：水分 ≤13%（部分干熟产品≤18%）；氯化钠 ≤15%；无机砷 ≤2.0mg/kg。
6.发酵粉（泡打粉）
执行标准：GB1886.245《食品安全国家标准 食品添加剂 复配膨松剂》。
感官要求：呈白色粉末状，无结块，无异味。
安全要求：包子、馒头等面制品必须使用无铝泡打粉，严禁使用含铝泡打粉；铝含量需符合国家标准（≤200mg/kg）。
7.食盐（中盐/通用食用盐）
执行标准：GB/T5461《食用盐》。
感官要求：色白，味咸，无异味，无明显与盐无关的外来异物。
理化指标（精制盐优级）：氯化钠≥99.1%，水分≤0.30%，水不溶物≤0.03%，白度≥80度。
卫生指标：铅、砷、钡、氟、镉、汞等重金属及亚铁氰化钾（抗结剂）含量需严格符合国标限量。
8.食盐（湖盐）
理化指标要求：氯化钠≥96%，水分≤3%，水不溶物≤1.0%，钙离子≤0.20%，镁离子≤0.10%，硫酸根离子≤0.15%。
验收原则：如发现掺有再生盐等弄虚作假情况，一律拒收并扣除保证金。
9.鸡精
执行标准：GB/T45352《鸡精调味料质量通则》。
原料要求：必须含有鸡肉/鸡骨的粉末或其浓缩抽提物。
理化指标：谷氨酸钠≥35.0g/100g，5′-呈味核苷酸二钠≥1.10g/100g，总氮≥3.0g/100g。
感官要求：呈颗粒状，具有鸡的鲜味和香味，无异味。
10.麻辣鲜
验收标准：属于复合调味料，需符合相应的企业标准或行业标准。
感官要求：色泽正常，具有产品特有的麻辣鲜香味，无霉变、结块及异味。
包装标签：包装完好，标示清晰（含生产日期、保质期、配料表、SC生产许可证号等），无漏气破损。
11.大盘鸡料
验收标准：作为复合香辛料调味料，需查验出厂合格证明。
感官要求：粉状或颗粒状均匀，颜色正常，具有浓郁的香辛料气味，无受潮结块、无虫蛀霉变。
安全指标：重金属、微生物限量及农药残留符合GB2762、GB2763等通用食品安全标准。
12.蒸肉粉（蒸一笼）
感官要求：粉末或粗颗粒状，色泽呈淡黄或香料本色，具有米粉与香辛料混合的特有香气，无哈喇味（油脂氧化味）、无霉味。
理化要求：水分含量需控制在安全范围内，防止结块发霉；无肉眼可见的外来杂质。
13.火锅料（底料/蘸料）
感官要求：包装密封完好无胀袋；底料油料与固形物分布均匀，无严重分层变质；具有火锅特有的麻辣或鲜香味，无酸败味。
标签要求：标示清晰，若含有致敏物质（如花生、芝麻、大豆等）需有明确标示。
14.卤料
感官要求：香辛料干燥、完整或粉碎均匀，颜色自然，香气浓郁纯正，无硫磺熏蒸的刺鼻酸味，无泥沙杂质及霉变。
包装要求：防潮包装完好，标签信息齐全。
15.味精
感官要求：呈白色结晶或粉末，颗粒均匀，无杂质；具有味精特有的鲜味，无苦涩味及其他异味。
理化指标：谷氨酸钠含量需符合国家标准（如≥99.0%或相应等级），干燥失重、氯化物等指标达标。
16.十三香
感官要求：粉状细腻，色泽呈棕褐色或香料本色；香气浓郁、协调，无异味、无结块、无虫蛀。
安全要求：不得检出非法添加物，微生物指标符合复合调味料国标。
17.花椒油
感官要求：油体澄清透明（允许有少量花椒沉淀），色泽呈淡黄至棕红色；具有花椒特有的麻香味，无哈喇味、焦糊味。
理化指标：酸价和过氧化值符合 GB 2716《植物油》标准，无溶剂残留。
18.麻辣油
感官要求：红亮清澈，辣椒与香辛料沉淀物正常；具有浓郁的麻辣香味，无油脂酸败味。
安全要求：严禁使用非法添加物（如苏丹红），酸价、过氧化值达标。
19.芝麻调和油
感官要求：油体澄清透明，无悬浮物和沉淀；具有芝麻及调和油特有的香味，无异味。
标签要求：必须如实标示各种植物油的比例，不得虚假宣传为“纯芝麻油”。
20.香醋
感官要求：色泽呈红褐色或琥珀色，澄清（允许有少量沉淀）；具有醋特有的酸香，无苦涩味及霉味。
理化指标：总酸度需符合产品标示及国标要求（如≥3.50g/100mL）。
21.白醋
感官要求：无色或微黄色，澄清透明；酸味纯正柔和，无刺鼻异味及悬浮物。
理化指标：总酸度达标，游离矿酸不得检出。
22.料酒
感官要求：呈浅黄至琥珀色，澄清透明；具有料酒特有的醇香，无酸败味及异味。
理化指标：酒精度及氨基酸态氮含量需符合标签明示值。
23.黄豆酱
感官要求：呈红褐色或黄褐色，具有酱香及酯香，无酸味、苦味及霉味；质地粘稠适度，无严重油水分离。
安全指标：氨基酸态氮达标，防腐剂（如苯甲酸、山梨酸）使用量符合GB2760规定。
24.米酒
感官要求：呈乳白色或淡黄色，允许有少量酒糟沉淀；具有米酒特有的清甜醇香，无酸败发馊味。
包装要求：包装完好，无胀气、漏液现象。
25.老抽
感官要求：色泽呈深棕褐色，有光泽；质地微稠，挂碗性好；酱香浓郁，咸甜适口，无焦苦味。
理化指标：全氮、氨基酸态氮及焦糖色使用量符合国标。
26.生抽
感官要求：色泽呈红褐色或浅棕色，澄清；豉香浓郁，咸鲜味突出，无苦涩味。
理化指标：氨基酸态氮含量是核心指标（通常≥0.80g/100mL为特级），越高代表鲜味越足。
27.蚝油
感官要求：呈红褐色至棕褐色，半流体状，质地均匀；具有蚝香，无异味、无分层出水现象。
理化指标：氨基酸态氮及牛磺酸等特征性指标需达标，防腐剂合规。
28.干锅酱
感官要求：酱体油润，固形物分布均匀；具有干锅特有的香辣味，无油脂酸败味。
包装要求：包装密封完好，无胀袋、漏油，标签标示清晰。
29.辣椒酱
感官要求：色泽红润，辣椒碎/段大小均匀；具有辣椒酱特有的发酵或鲜辣香气，无霉斑、无发酸变质。
理化指标：水分、盐度适中，防腐剂及着色剂符合 GB 2760 规定。
30.红油豆瓣酱
感官要求：红褐油润，辣瓣清晰；具有豆瓣发酵特有的酱香，无酸馊味、无苦味。
理化指标：氨基酸态氮达标，无非法添加物。
31.香辣酱
感官要求：色泽鲜亮，香辣味协调；质地均匀，无严重油水分离，无发霉变质。
包装要求：密封完好，标签合规。
32.红薯粉条
感官要求：色泽呈自然的灰白色或微黄色，有光泽；质地柔韧，不易折断；煮熟后口感滑爽，有红薯清香，无胶质感及异味。
安全要求：严禁使用明矾（硫酸铝钾）过量，不得检出非法添加物（如吊白块）。
33.宽粉
感官要求：片状或条状均匀，色泽自然；干燥度好，无霉变、无虫蛀；泡发后柔韧有弹性，不糊汤。
理化指标：水分含量符合标准，二氧化硫残留量达标。
34.紫菜
感官要求：呈紫褐色或黑紫色，有光泽；质地轻薄干燥，无泥沙、无杂质；具有紫菜特有的鲜香味，无霉味及海腥味过重。
理化指标：水分低，无肉眼可见异物，重金属及微生物限量达标。
35.虾皮
感官要求：色泽呈淡黄色或浅红色，有光泽；体形完整，无碎末、无杂质；具有虾皮特有的鲜香，无氨水味、无霉变及发粘现象。
理化指标：盐分适中，挥发性盐基氮达标。
36.冰糖
感官要求：呈半透明结晶状，色泽洁白或微黄；无杂质、无异味、无受潮溶化。
理化指标：蔗糖分、还原糖分、干燥失重及二氧化硫残留符合GB/T35883等标准。
37.干香菇
感官要求：菌盖厚实、完整，边缘内卷；色泽呈黄褐色，具有浓郁的香菇特有香气；无霉变、无虫蛀、无泥沙。
理化指标：水分≤13%，无二氧化硫超标。
38.干木耳
感官要求：耳片完整，朵面乌黑有光泽，朵背略呈灰白色；质地轻盈干燥，无结块；水泡发后柔韧有弹性，无异味、无泥沙。
安全要求：严禁使用硫酸镁等物质增重，水分及粗蛋白质含量达标。
39.辣子面（辣椒粉）
感官要求：色泽红亮均匀，粉末细腻或呈粗颗粒状；具有浓烈的辣椒香辣味，无焦糊味、无霉味。
理化指标：水分 ≤16%，无非法添加色素（如苏丹红），无掺杂使假（如掺入红砖粉等）。
（四）服务期限
自合同签订之日起12个月（服务期满后，将根据供应商履约质量、供货稳定性等情况协商续约）。
二、供应商资格要求
（一）具有独立承担民事责任的能力；具有良好的商业信誉和健全的财务会计制度；具有履行合同所必需的设备和专业技术能力；有依法缴纳税收和社会保障资金的良好记录；在经营活动中无重大违法或失信记录；法律、行政法规规定的其他条件。
（二）具有独立法人资格，持有有效营业执照和食品经营许可证，且经营范围明确包含本次采购的食材相关品类。
（三）在和田市或昆玉市本地设有固定实体店或库房，需具备储备常用食材能力以保障采购服务及时性；
（四）针对食品相关食材，须提供食材相关检测报告及合格证、第三方权威机构出具的检验检测报告及相关食品安全认证文件；
（五）本次三方询价不接受联合体报价，严禁分包、转包行为，一经发现即取消中选资格。
三、报名文件提交要求
（一）提交材料清单
1.有效营业执照及相关资质复印件（加盖报价单位公章）；
2.法人身份证复印件（加盖报价单位公章；若委托他人办理，需额外提供法人签字并加盖单位公章的授权委托书及受托人身份证复印件）；
3.本地实体店及库房实景图片（需清晰展示店面招牌、内部环境、库房存储情况等关键信息，每张图片均需加盖报价单位公章）。
4.提供近三年的财务审计报告以及近三年内合作过政府、企事业单位，证明业绩不少于5个。
5.报名者本身需具备运输能力，可将相应食材运输至锦绣城服公司指定地点。（需提供车辆照片，数量及配置信息）
（二）提交方式
报名材料整理齐全后装入档案袋，档案袋口用封条密封，封条处及档案袋正面均需加盖报价单位公章。档案袋正面需清晰注明“昆玉市锦绣城市运营服务有限责任公司采购食材供应商筛选”，并填写报价单位名称、联系人及联系电话，现场提交报名材料。
四、报名及报价相关时间与地点
（一）报名时间
2026年8月24日—2026年8月26日，逾期不再受理。   （二）报价地点
昆玉市锦绣城市运营服务有限责任公司
（三）报价形式
本次询价，均在附件1清单限高价格基础上报下浮率。
报价文件需于竞争性谈判开始前（北京时间2026年8月26日20时00分前提交），供应商单独密封并带至现场提交的报价。报价为一次性不可更改价格，报价单位需对报价的真实性和合理性负责。
（四）三方询价时间
2026年8月27日
五、联系方式
联系人：赵先生   联系电话：18167830117
        胡女士   联系电话：15292831830
段先生   联系电话：18793788908
咨询时间：工作日10:00—13:30、16:00—20:00




















附件1
副食（三方询价部分）
	序号
	品目
	名称
	规格
	限高价（元）
	备注

	1
	副食
	纯牛奶（硬包装 西域春）
	200ml*20袋／件
	46
	

	2
	副食
	纯牛奶（硬包装 天润纯牛奶）
	200g*20袋／件
	44.04
	

	3
	副食
	酸奶（盖瑞）
	100g*96盒/箱
	86.88
	

	4
	副食
	辣椒段（新一代)
	2.5kg/袋
	52.79
	

	5
	副食
	腐竹（旺帅 )
	1kg/袋
	9.96
	

	6
	副食
	海带丝（鑫忠岭）
	1kg/箱
	10
	

	7
	副食
	发酵粉(发宝)
	500g/包
	13.54
	

	8
	副食
	食盐（中盐）
	40包*500g/大袋
	45.25
	

	9
	副食
	食盐（湖盐）
	50包/大袋/
	223.99
	

	10
	副食
	鸡精（太太乐）
	900g/袋
	18.1
	

	11
	副食
	麻辣鲜（王守义十三香）
	90g/袋
	4
	

	12
	副食
	大盘鸡料(杨家老店）
	160g/袋
	4.53
	

	13
	副食
	蒸肉粉（铮阔蒸一笼）
	220g/袋
	5
	

	14
	副食
	火锅料(德荘醇香)
	360g/袋
	21.95
	

	15
	副食
	卤料（铮阔嗨卤一手）
	86g/袋
	4.71
	

	16
	副食
	味精（莲花）
	908g/袋
	13.58
	

	17
	副食
	十三香（王守义）
	45g/盒
	3
	

	18
	副食
	花椒油(汉椒)
	248mL/瓶
	13
	

	19
	副食
	麻辣油(汉椒)
	248mL/瓶
	12.81
	

	20
	副食
	芝麻调味油(汉疆)
	480mL/瓶
	12.97
	

	21
	副食
	香醋（海天）
	2.45L/瓶
	9.59
	

	22
	副食
	白醋（海天）
	1.9L/瓶
	12.22
	

	23
	副食
	料酒（海天）
	1.9L/瓶
	12.37
	

	24
	副食
	黄豆酱（海天）
	800g/瓶
	12
	

	25
	副食
	米酒（孝感老米酒）
	900g/瓶
	10
	

	26
	副食
	老抽（海天）
	1.9L/桶
	14
	

	27
	副食
	生抽（海天）
	1.9L/桶
	14
	

	28
	副食
	蚝油（海天）
	2.27kg/桶
	17.83
	

	29
	副食
	干锅酱（红牌楼川菜馆）
	3.5kg/桶
	99.55
	

	30
	副食
	辣椒酱（ho 辣子）
	3.7kg/桶
	32.58
	

	31
	副食
	红油豆瓣酱（蜀中恒）
	4.5kg/桶
	27.15
	

	32
	副食
	香辣酱（美乐富顺香辣酱）
	4.5kg/桶
	85.98
	

	33
	副食
	红薯粉条（河南禹州)
	2.8kg/袋
	24.13
	

	34
	副食
	宽粉（杰民）
	2kg/箱
	24.13
	

	35
	副食
	紫菜（海紫悦）
	100g
	8.99
	

	36
	副食
	番茄酱（智朋）
	4.5kg/桶
	25
	

	37
	副食
	虾皮
	散装称重1kg
	42.23
	

	38
	副食
	冰糖
	散装称重1kg
	10.29
	

	39
	副食
	干香菇
	散装称重1kg
	70.13
	

	40
	副食
	干木耳
	散装称重1kg
	75.41
	

	41
	副食
	辣子面
	散装称重1kg
	22.63
	

	42
	副食
	豆腐
	㎏
	4.22元
	

	43
	副食
	豆干
	㎏
	6.03元
	

	44
	副食
	豆皮
	㎏
	9.05元
	

	45
	副食
	面筋
	㎏
	10.86元
	

	[bookmark: _GoBack]备注：采购内容有但不限于以上清单内容，具体以锦绣城服公司实际采购品目、数量、规格为准。






































附件2
供应商响应材料清单
1.有效营业执照复印件（加盖报价单位公章）；
2.食品经营许可证复印件（加盖报价单位公章）；
3.法人身份证复印件（加盖报价单位公章；若委托他人办理，需额外提供法人签字并加盖单位公章的授权委托书及受托人身份证复印件）；
4.本地实体店及库房实景图片（需清晰展示店面招牌、内部环境、库房存储情况等关键信息，每张图片均需加盖报价单位公章）；
5.近三年以内与政府，企业单位签订过的供货合同；
6.近三年经营活动中无违法记录和重大法律纠纷。
7.报名者本身需具备运输能力，可将相应食材运输至锦绣城服公司指定地点。（需提供车辆照片，数量及配置信息）















附件3
三方询价邀请
昆玉市锦绣城市运营服务有限责任公司对：食材采购供应商（项目名称）副食（三方询价部分）食材供应采用三方询价方式选取供应商，现邀请合格的供应商参加报价。
1、递交响应性文件截止时间：  2026 年 8 月 26 日 20 时00分（北京时间）。
2、递交地点：昆玉市锦绣城市运营服务有限责任公司
3、文件接收人：  赵先生                        
联系人：赵先生
联系电话：18167830117

昆玉市锦绣城市运营服务有限责任公司
                           2026年8月 24 日

